Samuel Egger & die Geschichte von Sam’s Giardino

In Deutsch:

Samuel Egger erblickte das Licht der Welt am 4.1.1957 in Langnau i.E., Schweiz, und verbrachte die
ersten 20 Lebensjahre in seiner Heimatstadt, in der er auch die Primar- & Sekundarschule besuchte
sowie eine kaufmannische Berufslehre bei der lokalen Filiale der Berner Zeitung absolvierte.

Nach dem Militardienst, der ihn als Fourier in Frauenfeld und Sion hatte stationiert sein lassen,
siedelte er nach Lausanne um, wo er von 1979 - 1982 die Hotelfachschule besuchte. In dieser Zeit
fuhrten ihn studienbegleitende Praktika ins Hotel Penta in Genf sowie die Hotels Ermitage, Golf
Schonried und Vieux Manior in Murten.

Dem erfolgreichen Abschluss der Ausbildung folgten rund 15 Jahre in wechselnden Positionen, in
denen Sam seinen beruflichen Aufstieg verfolgte: anfangs in Amsteg, als Angestellter in den Hotels
Stern und Post, und spater in Zurich, als Vize-Direktor beim Hotel City Lowenstrasse, Einkaufer bei
Movenpick und schliesslich einige Jahre im Hotel Krone Unterstrass als Hoteldirektor.

Durch eine Weiterschulung von 1992 - 1994 qualifizierte sich Sam zum Diplom Hotelier-Restaurateur
VDH/SHV beim Schweizer Hotelier Verein, Zyklus 16.

1996 besuchte Sam zum wiederholten Mal das suidliche Afrika, diesmal jedoch mit der Absicht, ein
Kleinhotel in der Umgebung von Durban in Sudafrika zu eroffnen. Dieser Plan zerschlug sich zwar, doch
letztendlich war er froh dariiber, denn mittlerweile hatte ihn die zentrale Kustenregion von Namibia
in ihren Bann gezogen.

Also kehrte er Anfang 1997 nach Swakopmund zuriick und blieb gleich 7 Monate im Land, um eine
Machbarkeitstudie zur Umsetzung seiner Ideen zu erarbeiten. Nach dem ausgiebigen Auskundschaften
der Gegebenheiten von Swakopmund und von dem, was noch fehlte bzw. wofiir es noch Bedarf gab,
sowie nach vielen Gesprachen mit lokalen Tour Operators fand Sam eine Antwort nach seinem
Geschmack: ein Kleinhotel mit Charme, guter Kiiche, erlesenem Wein und einem Hauch Schweizer
Gastronomie war gefragt!

Sofort machte er sich auf die Suche nach einem geeigneten Grundstiick und an die Erstellung eines
Geschaftsplans, denn das ganze Projekt musste sich ja auch rechnen.

Sam erstand ein Privathaus in Swakopmund-Kramersdorf, dessen Aufteilung und extra-grosse Kiche
bereits die ersten Voraussetzungen erflllten. Auch das Grundstiick eignete sich ohne weitere
strukturellen Anderungen fiir den Neubau mit Restaurant und Gastezimmern, der zum Betrieb eines
kleinen Hotels noch fehlte und in 1998 realisiert wurde.

Zur Eroffnung Ende 1998 umfasste Sam’s Giardino, - am besten mit ,,Sams Garten* Ubersetzt -, das
Haupthaus mit Rezeption, Kiiche, Weinkeller, einem Aufenthaltsraum und einem Gastezimmer, sowie
den ersten Erweiterungsbau mit weiteren 8 Doppelzimmern auf zwei Etagen, einer kleinen Bar und
einem zweiten Aufenthalts-/Essbereich in der Gallerie Uber der Bar.

Seitdem wurden jedes Jahr Erganzungen, Verbesserungen und Anbauten vorgenommen.

Die wichtigsten Stationen der letzten 10 Jahre waren:

2000 Verbindungsbau zwischen Alt- und Neubau inkl. erste Erweiterung des Restaurants

2002 Bau des Grotto - Tagesweinkellers und Ausbau der Rezeption

2004 Kauf eines Nachbar-Grundstiicks von 800gm, das derzeit teils als Parkplatz dient und die
Moglichkeit zum Anbau weiterer 4 Zimmer bietet.

2005 Totalumbau & Modernisierung der Kuche inkl. neuem Mobiliar, einer Koch-Insel mit grossem
Herd, und Erganzung mit diversen professionellen Koch-/Kiichengeraten

2006 Weitere Vergrosserung des Restaurants auf 24 Sitzplatze und Verschonerung der Gallerie mit
Info-Zentrum & Kaffee-/Teestation

2007 Erneuerung aller Duschkabinen in den Gastezimmern inkl. Einbau europaischer Amaturen

2008 Totalumbau der Bar sowie von Nebenraumen des ehemaligen Wohnhauses zu einem Foyer mit
direktem Zugang zu den Parkplatzen und neuen Gaste-Toiletten

2009 Totalumbau von Zimmer 7, Einzug von Holzdecken in Gastezimmern, sowie Neubau eines
Gartenhauses inkl. Anpassung der Gartenanlage und Installation eines neuen Springbrunnens

Fertig? Nie ... Sam fallt immer wieder etwas ein, das den Gasten den Urlaubsaufenthalt bei
Sam’s Giardino verschonern und den Mitarbeitern den Arbeitsalltag erleichern kann.



